
Preparazione Statica Standard
Lavatoio armadiato 1 vasca e 2

porte a battente, da 700 mm

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AIA #

Descrizione

Articolo N°

Approvazione:

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it
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132817 (MLA716PN) Lavatoio armadiato 1 vasca
500x500 mm e 2 porte a
battente, da 700 mm

Lavatoio in acciaio inox AISI 304 con piano di lavoro da

50 mm e spessore 10/10. Insonorizzato con piega

salvamani sui bordi e dotato di invaso perimetrale ed

angoli saldati. Due porte a battente fonoassorbenti. Piedini

regolabili in altezza. Alzatina paraspruzzi posteriore con

raggiatura 10 mm, altezza 100 mm e spessore 13 mm. Una

vasca da 500x500xh300 mm dotata di tubo troppopieno

e piletta di scarico da 2".

Caratteristiche e benefici
 Ideali per essere collocati al centro della
cucina, singolarmente o contrapposti.

 Solidità, stabilità e affidabilità del tavolo
accuratamente testate.

Costruzione
 Struttura completamente in acciaio inox con
telaio saldato per conferire massima stabilità
al tavolo.

 Miglior accesso al vano grazie alla presenza,
per tutte le lunghezze, di solo due porte.

 Pannelli laterali e suola rinforzata in acciaio
inox AISI 304.

 Piedini in acciaio inox AISI 304 di 200 mm di
altezza e 54 mm di diametro, regolabili: -50/+30
mm.

 Alzatina di 100 mm con angolo arrotondato di
10 mm e 13 mm di profondità, progettata per
essere usata contro la parete.

 Piano di lavoro in acciaio 10/10 AISI 304 di 50
mm di spessore con piega salvamani sui bordi.

 Porte a battente con pannelli interni
fonoassorbenti, dotate di cerniere in acciaio
inox AISI 304 poste internamente.

 Sono disponibili diversi tipi di rubinetti per
soddisfare ogni esigenza.

Accessori opzionali
 Kit 4 ruote, di cui due con
freno, diametro 100 mm, per
tavoli armadiati (altezza
complessiva su ruote = 860
mm)

PNC 855299 w

 Rubinetto con canna, 3/4
" monoforo

PNC 855319 w

 Rubinetto con leva a gomito
con canna, 3/4" monoforo

PNC 855322 w

 Rubinetto con leva a gomito
con canna corta, 3/4
" monoforo

PNC 855323 w

 Rubinetto con leva a gomito
con doccia  e canna, 3/4
" monoforo

PNC 855324 w

 Rubinetto con doccia da 3/4",
monoforo

PNC 855326 w

 Rubinetto a pedale con
canna e con pedali caldo e
freddo, 3/4"

PNC 855328 w

 Sifone singolo in plastica da 2
" per lavatoi

PNC 895313 w
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Preparazione Statica Standard
Lavatoio armadiato 1 vasca e 2

porte a battente, da 700 mm

Preparazione Statica Standard
Lavatoio armadiato 1 vasca e 2 porte a battente, da 700 mm

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2022.11.02
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Informazioni chiave

Larghezza armadio:
132817 (MLA716PN) 645 mm 

Profondità armadio: 645 mm 

Altezza armadietto: 380 mm 

Dimensioni esterne,
larghezza: 700 mm 

Dimensioni esterne,
profondità: 700 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 1000 mm 

Dimensione alzatina, altezza: 100 mm 

Dimensione alzatina,
profondità: 13 mm 

Dimensione alzatina, raggio: R=10 

Numero di vasche: 1 

Dimensione vasca: 500x500xH300 

Numero e tipologia di porte: 2 Cernierato 

Spessore piano di lavoro: 50 mm 

Peso netto: 40 kg 
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Preparazione Statica Standard
Lavatoio per pentole con 2

vasche, da 1800 mm

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AIA #

Descrizione

Articolo N°

Approvazione:

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it
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132816 (VLP1802SPN) Lavatoio per pentole con 2
vasche 800x510x340 mm,
da 1800 mm

Lavatoio pentole in acciaio inox AISI 304 con piano di

lavoro da 50 mm e spessore 10/10. Insonorizzato con piega

salvamani sui bordi e dotato di invaso perimetrale ed

angoli saldati. Gambe quadre in acciaio inox AISI 304

(40x40 mm) con piedini regolabili in altezza. Alzatina

paraspruzzi posteriore con raggiatura 10 mm, altezza 100

mm e spessore 13 mm. Due vasche da 800x510x340 mm

dotate di tubo troppopieno, filtro e piletta di scarico da 2".

Caratteristiche e benefici
 Solidità, stabilità e affidabilità del tavolo

accuratamente testate.

Costruzione
 Piano di lavoro in acciaio 10/10 AISI 304 di 50

mm di spessore con piega salvamani sui bordi.

 Gambe in acciaio inox AISI 304 a sezione
quadra e 40 mm regolabili in altezza.

 Progettato per permette di posizionare le
gambe ed il piano con vasca ad incastro e
fissare il rubinetto attraverso un accesso
agevolato nella parte posteriore.

 Vasca con il fondo opportunamente inclinato
verso lo scarico e angoli interni raggiati per
una facile pulizia, dotata di tubo troppopieno
con filtro e piletta di scarico.

 Alzatina di 100 mm con angolo arrotondato di
10 mm e 13 mm di profondità, progettata per
essere usata contro la parete.

 Sono disponibili diversi tipi di rubinetti per
soddisfare ogni esigenza.

 [NOT TRANSLATED]

Accessori opzionali
 Ripiano inferiore per tavoli e

lavatoi da 1800 mmm
PNC 855148 w

 Kit 4 ruote, di cui 2 con freno,
diam. 100 mm

PNC 855150 w

 Sottotelaio 3 lati per tavoli da
1800 mm

PNC 855155 w

 Rubinetto con canna, 3/4
" monoforo

PNC 855319 w

 Rubinetto con leva a gomito
con canna, 3/4" monoforo

PNC 855322 w

 Rubinetto con leva a gomito
con canna corta, 3/4
" monoforo

PNC 855323 w

 Rubinetto con leva a gomito
con doccia  e canna, 3/4
" monoforo

PNC 855324 w

 Rubinetto con doccia da 3/4",
monoforo

PNC 855326 w

 Rubinetto a pedale con
canna e con pedali caldo e
freddo, 3/4"

PNC 855328 w

 Sifone singolo in plastica da 2
" per lavatoi

PNC 895313 w
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Preparazione Statica Standard
Lavatoio per pentole con 2 vasche,

da 1800 mm

Preparazione Statica Standard
Lavatoio per pentole con 2 vasche, da 1800 mm

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2022.11.04
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Informazioni chiave

Dimensioni esterne,
larghezza:
132816 (VLP1802SPN) 1800 mm 

Dimensioni esterne,
profondità: 700 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 1000 mm 

Dimensione alzatina, altezza: 100 mm 

Dimensione alzatina,
profondità: 13 mm 

Dimensione alzatina, raggio: R=10 

Numero di vasche: 2 

Dimensione vasca: 800x500xH350 

Spessore piano di lavoro: 50 mm 

Peso netto: 72 kg 
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Gamma cottura modulare
900XP Pentola elettrica 150 litri

riscaldamento indiretto

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AIA #

Descrizione

Articolo N°

Approvazione:

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it
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391120 (E9BSEHIRF0) Pentola elettrica 150 litri,
riscaldamento indiretto, con
pressostato

Puo' essere installata a sbalzo ma include anche punti di

fissaggio per soluzioni a ponte. Resistenze corazzate in

incoloy con termostato di sicurezza posizionato alla base

della cavità della guaina. Pannelli esterni in acciaio inox

con finitura Scotch Brite. Doppio rivestimento in acciaio

inox AISI 316 con 3 mm di spessore. Vasca stampata e

coperchio in acciaio inox AISI 316 con angoli arrotondati.

Bordi laterali a taglio laser ad angolo retto per una perfetta

giunzione con altre unità. Valvola di sicurezza per il

controllo della pressione di esercizio e limitatore di

temperatura.

Caratteristiche e benefici
 Pentola rotonda ideale per cucinare o saltare
qualsiasi tipologia di cibo.

 Sistema di riscaldamento indiretto, che utilizza il
vapore saturo a 110°C generato nell'intercapedine,
a garanzia di un'uniforme distribuzione del calore.

 Resistenze corazzate in incoloy con termostato di
sicurezza posizionati alla base dell'intercapedine.

 Valvola per lo scarico manuale dell'aria in eccesso,
accumulata nell'intercapedine durante la fase di
riscaldamento.

 Certificazione di protezione all'acqua: grado IPX5.

 Manometro per controllare il corretto funzionamento
della pentola.

 Manopola di controllo per la regolazione del livello
di potenza.

 Termostato di sicurezza per protezione in caso di
basso livello dell'acqua.

 Valvola di sicurezza per evitare sovrapressione
nell'intercapedine.

 Nessun superamento limite temperatura di cottura,
reazione rapida

 Rubinetto con impugnatura in materiale atermico,
per un facile svuotamento della vasca.

 Coperchio ermetico per ridurre i tempi di cottura e
il consumo energetico.

 Ergonomicità: la profondità della vasca consente
di mescolare con più facilità il cibo, anche quello
più delicato

 Tubo di scarico e rubinetto facilmente pulibili
dall'esterno.

 Ciclo di riscaldamento chiuso - nessuno spreco di
energia.

 Valvola solenoide per il rifornimento d'acqua calda
o fredda.

 Superfici larghe e lisce di facile accesso per la
pulizia.

 L'indicatore di pressione consente di monitorare i
consumi di energia e di acqua.

 La particolare forma delle manopole protegge
dalle infiltrazioni di acqua.

 L'unità viene fornita con piedini di 50mm di altezza
in acciaio inox regolabili.

 [NOT TRANSLATED]

Costruzione
 Vasca a doppia parete a garanzia di un elevato
isolamento termico, risparmio energetico e basse
emissioni di calore nell'ambiente di lavoro.

 Vasca stampata con doppio rivestimento in
acciaio inox AISI 316, spessore 2 mm.

 Pannellatura esterna in acciaio inox con finitura
Scotch Brite

 I modelli hanno bordi laterali ad angolo retto per
consentire giunture a livello tra le unità ed eliminare
la possibilità di infiltrazioni.
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Gamma cottura modulare
900XP Pentola elettrica 150 litri

riscaldamento indiretto

Gamma cottura modulare
900XP Pentola elettrica 150 litri riscaldamento indiretto

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2022.11.24
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D = Scarico acqua

EI = Connessione elettrica

HWI = Attacco acqua calda

Alto

Elettrico

Tensione di alimentazione:

391120 (E9BSEHIRF0)
380-400 V/3N ph/50/60 Hz

Watt totali: 21.5 kW 

Informazioni chiave

Capacità effettiva pentola: 143 lt 
Diametro recipiente rotondo: 600 mm 
Peso netto: 116 kg 
Peso imballo: 131 kg 
Altezza imballo: 1230 mm 
Larghezza imballo: 1140 mm 
Profondità imballo: 880 mm 
Volume imballo: 1.23 m³ 
Se l'apparecchiatura è installata vicino ad attrezzature o
mobili che temono il calore è necessario lasciare uno
spazio pari a 100 mm o applicare un isolamento termico.
Gruppo di certificazione: N9PIE 

Accessori inclusi
 1 x Additivo acqua per l'intercapedine
delle pentole a riscaldamento indiretto,
contro la corrosione 

PNC 927222

Accessori opzionali
 Kit per sigillatura giunzioni PNC 206086 w

 Kit 4 ruote piroettanti, 2 con freno (da
ordinare assieme al kit installazione su
ruote/piedini)

PNC 206135 w

 Kit piedini flangiati PNC 206136 w

 Zoccolatura frontale per installazione
su zoccolo in cemento, 800 mm

PNC 206148 w

 Zoccolatura frontale per installazione
su zoccolo in cemento, 1000 mm

PNC 206150 w

 Zoccolatura frontale per installazione
su zoccolo in cemento, 1200 mm

PNC 206151 w

 Zoccolatura frontale per installazione
su zoccolo in cemento, 1600 mm

PNC 206152 w

 Zoccolatura frontale per elementi da
800 mm (non adatta per la base Ref-
Freezer della 900XP)

PNC 206176 w

 Zoccolatura frontale per elementi da
1000 mm (non adatta per la base Ref-
Freezer della 900XP)

PNC 206177 w

 Zoccolatura frontale per elementi da
1200 mm (non adatta per la base Ref-
Freezer della 900XP)

PNC 206178 w

 Zoccolatura frontale per elementi da
1600 mm (non adatta per la base Ref-
Freezer della 900XP)

PNC 206179 w

 2 zoccolature laterali (non adatta per
la base Ref-Freezer)

PNC 206180 w

 Kit di copertura vano tecnico per
installazione singola

PNC 206181 w

 Kit di copertura vano tecnico per
installazione schiena contro schiena

PNC 206202 w

 4 piedini per installazione su zoccolo in
cemento (non adatti per la griglia
monoblocco della 900)

PNC 206210 w
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Gamma cottura modulare

900XP Pentola elettrica 150 litri

riscaldamento indiretto

Gamma cottura modulare

900XP Pentola elettrica 150 litri riscaldamento indiretto

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2022.11.24

 Kit per depressurizzazione
dell'intercapedine per pentole da
100/150 litri con riscaldamento indiretto

PNC 206279 w

 Alzatina per camino per elementi da
800 mm

PNC 206304 w

 Kit per installazione su ruote/piedini da
800 mm

PNC 206367 w

 Kit per installazione su ruote/piedini da
1200 mm

PNC 206368 w

 Kit per installazione su ruote/piedini da
1600 mm

PNC 206369 w

 Kit per installazione su ruote/piedini da
2000 mm

PNC 206370 w

 Pannello di copertura posteriore da
800 mm 

PNC 206374 w

 Pannello di copertura posteriore da
1000 mm 

PNC 206375 w

 Pannello di copertura posteriore da
1200 mm 

PNC 206376 w

 2 pannelli copertura laterale (H=700
P=900)

PNC 216134 w

 Carrello con vasca estraibile e
sollevabile 

PNC 922403 w

 Colapasta universale a 2 settori per
pentole da 150 litri

PNC 925019 w

 Additivo acqua per l'intercapedine
delle pentole a riscaldamento indiretto,
contro la corrosione 

PNC 927222 w
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Movimentazione per lavastoviglie
Rulliere fisse a rulli corti con

elemento chiusura

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AIA #

Descrizione

Articolo N°

Approvazione:

Electrolux Professional
www.electroluxprofessional.com

foodservice@electrolux.it
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865189 - 863013 - 863014 - 863015 - 863016 - 865190 -
863017 - 863018 - 863019 - 863020 - 865191 - 863021 -
863022 - 863023 - 863024 - 863025 

Costruzione in acciaio inox AISI 304 con fondo inclinato e

scarico. Rulli in plastica. Gambe tubolari a sezione quadrata

40x40 mm su piedini regolabili. Progettato per cesti di

dimensione 500x500 mm. Compreso kit di montaggio.

Caratteristiche e benefici
 Adatta per essere installata sia alla lavastoviglie
come unità singola, sia combinata con altri tavoli.

 Possibilità di connessione diretta con lavastoviglie
a cesto trascinato e connessione con lavastoviglie
a capottina tramite accessori opzionali.

 Le rulliere vengono fornite smontate e facili da
rimontare.

 Dotate di fori di fissaggio e di sistema di aggancio
per una rapida e semplice installazione.

 Micro-finecorsa migliorato per una migliore
pulibilità e maggiore sicurezza.

 Cremagliera con rulli corti.

 Lo scarico può essere ruotato di 360°.

 Progettato per contenere cestelli da 500x500 mm.

 Il tavolo può essere utilizzato sia dal lato di
carico che di scarico.

 La rulliera fissa a rulli corti è disponibile nelle
lunghezze da 1100 mm fino a 2600 mm
con passo da 100 mm.

Costruzione
 Piedini da 50 mm in acciaio inox regolabili in
altezza per allineare l'altezza di funzionamento tra
la lavastoviglie e il tavolo.

 Robuste flange saldate per un fissaggio sicuro
delle unità.

 Tutte le superfici lisce con finitura lucida.

 Gambe quadrate in tubolari da 40x40 mm in
acciaio inox AISI 304.

 Vasca in acciaio inox AISI 304, spessore 1,2mm.

 Ripiano inferiore autoportante disponibile come
accessorio opzionale.

 Il fondo inclinato consente uno scarico regolare e
rapido.

 Due gambe e elemento chiusura inclusi.

 Micro-finecorsa, guide per cestelli e ripiani inferiori
disponibili come optional per le rulliere.
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Movimentazione per lavastoviglie
Rulliere fisse a rulli corti con

elemento chiusura
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Informazioni chiave

Dimensioni esterne, larghezza:

865189 (HSSRCEP11) 1145 mm 

863013 (HSSRCEP12) 1245 mm 

863014 (HSSRCEP13) 1345 mm 

863015 (HSSRCEP14) 1445 mm 

863016 (HSSRCEP15) 1545 mm 

865190 (HSSRCEP16) 1645 mm 

863017 (HSSRCEP17) 1745 mm 

863018 (HSSRCEP18) 1845 mm 

863019 (HSSRCEP19) 1945 mm 

863020 (HSSRCEP20) 2045 mm 

865191 (HSSRCEP21) 2145 mm 

863021 (HSSRCEP22) 2245 mm 

863022 (HSSRCEP23) 2345 mm 

863023 (HSSRCEP24) 2445 mm 

863024 (HSSRCEP25) 2545 mm 

863025 (HSSRCEP26) 2645 mm 

Dimensioni esterne, profondità: 620 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 910 mm 

Peso netto:

865189 (HSSRCEP11) 16 kg 

863013 (HSSRCEP12) 16 kg 

863014 (HSSRCEP13) 18 kg 

863015 (HSSRCEP14) 19 kg 

863016 (HSSRCEP15) 20 kg 

865190 (HSSRCEP16) 21 kg 

863017 (HSSRCEP17) 22 kg 

863018 (HSSRCEP18) 23 kg 

863019 (HSSRCEP19) 24 kg 

863020 (HSSRCEP20) 25 kg 

865191 (HSSRCEP21) 26 kg 

863021 (HSSRCEP22) 27 kg 

863022 (HSSRCEP23) 28 kg 

863023 (HSSRCEP24) 29 kg 

863024 (HSSRCEP25) 30 kg 

863025 (HSSRCEP26) 31 kg 

Regolazione altezza: 50/50 mm 

Materiale vasca AISI 304 - EN 1.4301 

Tipo di rulli Corto 
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Movimentazione per lavastoviglie
Rulliere fisse a rulli corti con

elemento chiusura

Movimentazione per lavastoviglie
Rulliere fisse a rulli corti con elemento chiusura

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2022.11.16
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863018 -
Rulliera fissa a rulli corti con elemento chiusura, 1845 mm 

7

863077 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1200 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863078 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1300 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863079 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1400 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863080 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1500 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863081 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1700 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863082 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1800 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7

863083 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1900 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7

863084 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 2000 mm 

7 7 7 7 7 7 7

863085 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 2200 mm 

7 7 7 7 7

863086 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 2300 mm 

7 7 7 7

863087 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 2400 mm 

7 7 7

863088 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 2500 mm 

7 7

863089 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 2600 mm 

7

863103 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1200 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863104 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1300 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863105 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1400 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863106 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1500 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863107 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1700 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

863108 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1800 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7

863109 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1900 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7

863110 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 2000 mm 

7 7 7 7 7 7 7

863111 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 2200 mm 

7 7 7 7 7

863112 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 2300 mm 

7 7 7 7

863113 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 2400 mm 

7 7 7

863114 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 2500 mm 

7 7

863115 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 2600 mm 

7

865162 -
Kit stop di emergenza per lavastoviglie a cesto trascinato   

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865163 -
Kit collegamento (corto) lato sinistro per connettere i sistemi di movimentazione alle la-
vastoviglie a capottina   

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865164 -
Kit collegamento (lungo) lato frontale e destro per connettere i sistemi di movimentazio-
ne alle lavastoviglie a capottina   

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865218 -
Micro fine corsa per rulliera a rulli corti 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865219 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 600 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865220 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1100 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865221 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 1600 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865222 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h = 100 mm) per rulliera fissa da 2100 mm 

7 7 7 7 7 7

865223 -
Struttura con guide per 4 cesti, 1100 mm - 1500 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865224 -
Struttura con guide per 8 cesti, 1600 mm - 2000 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865225 -
Struttura con guide per 12 cesti, 2100 mm - 2500 mm 

7 7 7 7 7 7

865226 -
Struttura con guide per 16 cesti, 2600 mm 

7

865234 -
Staffa di collegamento per ripiano e griglia inferiore da utilizzare se la rulliera è connes-
sa direttamente alla cesto trascinato 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865235 -
Staffa di collegamento per ripiano e griglia inferiore da utilizzare se la rulliera è connes-
sa direttamente alla cesto trascinato con cappa 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865236 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 600 mm  

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865237 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1100 mm  

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865238 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 1600 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865239 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 2100 mm 

7 7 7 7 7 7

865253 -
Piano inclinato da installare tra la cesto trascinato e la rulliera 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865452 -
Ripiano inferiore con alzatina posteriore (h= 100 mm) per rulliera fissa da 800 mm 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

865453 -
Ripiano inferiore grigliato per rulliera fissa da 800 mm  

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7
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Movimentazione Stoviglie
Tavolo di prelavaggio con vasca e foro
di scarico, carico destra vs sinistra, 1700

mm
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865412 (BHRPTBH16R) Tavolo di prelavaggio con
vasca e foro di scarico,
carico destra vs sinistra,
1700 mm

Costruzione in acciaio inox AISI 304. Paraspruzzi h 300

mm.  Dimensione vasca 600x450xh300 mm con tubo

troppo pieno, foro di scarico. Gambe tubolari a sezione

quadrata 40x40 mm su piedini regolabili. Direzione

cestello: da destra a sinistra.

Caratteristiche e benefici
 Forniti smontati e facile da rimontare.

 Progettato per cesti lavastoviglie da 500x500 mm.

 Adatto per essere installato direttamente alla
lavastoviglie a cesto trascinato per guadagnare
spazio.

 Il tavolo di prelavaggio va installato direttamente
alla lavastoviglie a cesto trascinato sul lato di
carico, direzione cesto da destra a sinistra.

Costruzione
 Interamente in acciaio inox AISI 304.

 Dotato di foro per scraping.

 Alzatina inclusa.

 Piani completamente piegati con profilo anti-
gocciolamento per una pulizia facile e sicura.

 Tutte le superfici lisce con finitura lucida.

 Gambe quadrate in tubolari da 40x40 mm in
acciaio inox AISI 304.

 Piedini da 50 mm regolabili in altezza per garantire
un perfetto allineamento e connessione con gli
elementi della zona lavaggio.

 Devono essere fissati alla lavastoviglie e dotati di
una coppia di piedini all'altra estremità.

 Disponibili come optional: ripiano inferiore,  unità
di pre-risciacquo, cesto filtro e raschietto per lo
sbarazzo .

 Piedini in acciaio inox di 50 mm regolabili in altezza
per convogliare l'acqua nella cesto trascinato.

Accessori opzionali
 Coppia di gambe posteriori per
scaffale montato a pavimento

PNC 855296 w

 Raschietto a forma di mezzaluna
per lo sbarazzo 

PNC 855297 w

 Rubinetto con doccia di
prelavaggio monoforo

PNC 855315 w

 Filtro per vasca tavoli di
prelavaggio

PNC 864068 w

 Kit per fissaggio a pavimento di 2
gambe quadre composto da 2
piedini con flange e tasselli.

PNC 865386 w

 Tavolo ponte rimovibile, 800 mm PNC 865418 w

 Tavolo ponte rimovibile con foro,
800 mm

PNC 865419 w

 Scaffale di stoccaggio a parete/
a pavimento, 1600 mm

PNC 865421 w

 Ripiano inferiore per tavolo di
lavaggio, 1700 mm

PNC 865483 w
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Movimentazione Stoviglie
Tavolo di prelavaggio con vasca e foro di
scarico, carico destra vs sinistra, 1700 mm

Movimentazione Stoviglie
Tavolo di prelavaggio con vasca e foro di scarico, carico destra vs

sinistra, 1700 mm
L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2022.09.30

Fronte

Lato

D = Scarico acqua

Alto

Informazioni chiave

Dimensioni esterne,
larghezza:

865412 (BHRPTBH16R) 1700 mm 

Dimensioni esterne,
profondità: 755 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 1170 mm 

Peso netto: 30 kg 

Dimensioni alzatina, Altezza 260 mm 

Dimensioni vasca
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ecostore HP Premium
Tavolo refrigerato 290lt- controllo

digitale-2 porte-alzatina

ARTICOLO N°
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Articolo N°

Approvazione:

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it

710002 (EH2H3AA) Tavolo refrigerato 290 litri, 2
porte, -2+10°C, AISI 304, con
alzatina

Costruzione interamente in acciaio inox AISI 304. Piano di lavoro

normale, con spessore 50 mm, dotato di alzatina posteriore

raggiata di altezza 100 mm. Spessore isolamento 90 mm. N. 2

porte piene. Unità refrigerante incorporata.  Sistema di

ventilazione frontale. Evaporazione automatica dell'acqua di

sbrinamento a gas caldo. Controllo elettronico a

microprocessore con visualizzatore digitale esterno della

temperatura. Temperatura  regolabile da -2 a +10°C.

Funzionamento in ambiente fino alla temperatura di +40°C. Privo

di CFC e HCFC. Gas refrigerante idrocarburo R290. Perfetto

isolamento ottenuto tramite schiume  poliuretaniche  espanse

ad alta densità con iniezione di ciclopentano. In dotazione 2

griglie in rilsan e 4  coppie di guide con 15 livelli 

Caratteristiche e benefici
 Efficienza energetica (classe A) e uniformità di
temperatura garantite anche in condizioni di lavoro
critiche (classe 5: 40°C e  40% di umidità).
Prestazioni insuperabili certificate dal protocollo
EN16825:2016.

 Prestazioni ottimali di conservazione e uniformità
di temperatura della cella interna sono garantite
grazie alla classe climatica 5 anche in condizioni
ambientali più critiche (40°C), secondo il protocollo
EN16825:2016.

 Temperatura regolabile da -2°C a +10°C per lo
stoccaggio di carne, pesce e latticini.

 Display digitale di grandi dimensioni con selezione
pulsante umidità (3 livelli di impostazione),
visualizzazione e impostazione temperatura cella,
attivazione manuale del ciclo di sbrinamento, ciclo
Turbo cooling per raffreddare rapidamente i carichi
caldi.

 Dotato del sistema di circolazione dell’aria
“Optiflow”, che consente un veloce raffreddamento
e la distribuzione dell’aria all’interno della cella.

 Unità tropicalizzata (temperatura ambiente 43°C).
 Migliori risultati garantiti da 90 mm di isolamento in
ciclopentano (conduttività termica: 0,020 W/m*K).

 Non è necessario lasciare spazi di aerazione sul
retro o ai lati grazie al sistema di ventilazione
frontale. È possibile installare le macchine una
accanto all’altra, anche sul lato dell'unità
refrigerante, o contro la parete per massimizzare
l'utilizzo dello spazio in cucina.

 Il processo di sbrinamento inizia automaticamente
solo quando  necessario e termina quando il
ghiaccio è completamente sciolto per migliorare i
risultati di efficienza energetica.

 Sono possibili infinite configurazioni di porte e
cassetti per soddisfare ogni esigenza. Su richiesta
è disponibile l’unità di raffreddamento posizionata
a destra.

 Unità refrigerante completamente rimovibile per
facilitare le operazioni di manutenzione.

 Accesso frontale e facilitato a tutti i componenti
dell'unità refrigerante.

 Conformità alle norme HACCP con il controllo
digitale della temperatura: quando la temperatura
supera i limiti critici vengono attivati degli allarmi
acustici e visivi. Nella memoria del sistema vengono
memorizzati allarmi fino a due mesi prima.

 Guide antiribaltamento per contenitori GN 1/1.
 Porta in acciaio inox autochiudente (< 90°).
 Certificazione CE
 Predisposto per il collegamento attraverso una
porta RS485 a un computer remoto o a sistemi
integrati HACCP.

 Evaporazione automatica dell'acqua di sbrinamento
a gas caldo.

 Gas refrigerante idrocarburo R290 per un minor
impatto ambientale (GWP=3). Isolamento privo di
CFC e HCFC.

 Connettività: accesso in tempo reale da remoto
alle attrezzature collegate e monitoraggio dei dati
(richiede accessori opzionali).



ecostore HP Premium
Tavolo refrigerato 290lt- controllo
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ecostore HP Premium
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Costruzione
 2 comparti con 2 porte.
 Piano di lavoro in acciaio inox AISI 304, con spessore di 50
mm.

 L'alzatina posteriore consente l'installazione contro il muro
per una migliore pulizia

 Possibilità di rimuovere il piano di lavoro per agevolare
l'installazione.

 Piano di lavoro con profilo antigocciolamento in acciaio
inox.

 Base interna con angoli arrotondati stampati da un unico
foglio di lamiera

 Facilità di pulizia e alti livelli di igiene grazie agli angoli interni
arrotondati, alle guide facilmente removibili,  alle griglie e ai
collettori d'aria.

 Struttura interna con 15 posizioni di carico (passo 3 cm)
adatte a contenere griglie GN 1/1, garantendo un'ampia
capicità di stoccaggio

 Porte, pannelli frontali e laterali e piano di lavoro removibile
in acciaio inox AISI 304.

 Montato su piedini in acciaio inox (-5/+10 mm) per agevolare
le operazioni di pulizia.

 Pannello esterno inferiore in acciaio inox.
 Pannello esterno posteriore in acciaio galvanizzato.
 Unità refrigerante incorporata.
 Sviluppato e prodotto da azienda certificata ISO 9001 e ISO
14001.

 Visualizzazione del codice di guasto.

TIT_Sustainability
 Privo di CFC e HCFC, refrigerante altamente ecologico:
R290 (gas di schiumatura ecologico: ciclopentano). Gas
refrigerante idrocarburo R290 per un minore impatto
ambientale (GWP = 3), per ridurre l'effetto serra e lo strato
di ozono.

 La guarnizione della porta magnetica, rimovibile e a tripla
camera per migliorare l’isolamento e ridurre il consumo di
energia.

Accessori inclusi
 2 x Kit 1 griglia in rilsan GN 1/1 e 2 guide
griglie GN 1/1 

PNC 881109

Accessori opzionali
 Connettore ethernet per protocollo
CAREL

PNC 880252 w

 Kit 2x½ cassetti per tavoli refrigerati -
non per freezer

PNC 881058 w

 Kit 3x1/3 cassetti per tavoli refrigerati -
non per freezer

PNC 881059 w

 Kit un cassetto da 1/3 e un cassetto  da
2/3 (bottigliera) per tavoli refrigerati -
non per freezer

PNC 881071 w

 Griglia in rilsan grigia GN 1/1 PNC 881107 w

 2 guide griglie GN 1/1 PNC 881108 w

 Kit 1 griglia in rilsan GN 1/1 e 2 guide
griglie GN 1/1 

PNC 881109 w

 Bacinella in plastica GN 1/1 altezza 65
mm

PNC 881110 w

 Bacinella in plastica GN 1/1 altezza 100
mm

PNC 881111 w

 Bacinella in plastica GN 1/1 altezza 150
mm

PNC 881112 w

 Kit 4 ruote, altezza 100 mm (2 con
freno) per tavoli refrigerati 2 e 3 vani

PNC 881191 w

 Kit 4 ruote, altezza 150 mm (2 con
freno) per tavoli refrigerati 2 e 3 vani

PNC 881193 w

 Kit serratura con chiave per tavoli
refrigerati 2 vani

PNC 881242 w
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Tensione di alimentazione:

710002 (EH2H3AA) 220-240 V/1 ph/50 Hz 
Potenza installata max: 0.25 kW 
Potenza di Scongelamento: 0.22 kW 
Tipo di spina: CE-SCHUKO 

Informazioni chiave

Capacità lorda: 290 lt 
Capacità netta: 198 lt 
Cardini porte: 1 sx + 1 dx 
Dimensioni esterne, larghezza: 1345 mm 
Dimensioni esterne, profondità: 700 mm 
Dimensioni esterne, altezza: 1000 mm 
Dimensioni interne, lunghezza: 798 mm 
Dimensioni interne, profondità: 560 mm 
Dimensioni interne, altezza: 550 mm 
Peso netto: 106 kg 
Volume imballo: 1.21 m³ 
Profondità con porte aperte: 1110 mm 
Regolazione altezza: -5/50 mm 

Dati refrigerazione

Tipo di controllo: Digitale 
Potenza compressore: 1/4 hp 
Potenza refrigerante alla
temperatura di evaporazione: -10 °C 
Umidità interna min/max 40/85 
Temperatura minima di
funzionamento: -2 °C 
Temperatura massima di
funzionamento: 10 °C 
Tipo di funzionamento: Ventilato 

[NOT TRANSLATED]

Consumo di corrente: 1.8 Amps 
Classe energetica (in
riferimento al Regolamento UE
2015/1094): A 
Consumi energetici annuali e
giornalieri (in riferimento al
Regolament 456kWh/anno - 1kWh/24h 
Condizioni ambientali  (in
riferimento al Regolamento UE
2015/1094): Heavy Duty (cl.5) 
Indice EEI (in riferimento al
Regolamento UE 2015/1094): 19,86 
Tipo di refrigerante: R290 
Indice GPW 3 
Potenza refrigerante: 320 W 
Peso refrigerante: 70 g 



ecostore HP Premium
Tavolo refrigerato 290lt- controllo

digitale-2 porte-alzatina

ecostore HP Premium
Tavolo refrigerato 290lt- controllo digitale-2 porte-alzatina

L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2023.04.18

Nuova etichetta energetica in vigore
dal 1° luglio 2016

L’etichettatura energetica per i frigoriferi e i freezer
professionali si basa sui requisiti che stabiliscono gli
Standard Minimi di Prestazione Energetica (Minimum

Energy Performance Standards) per gli armadi
refrigerati venduti all’interno dell’UE. Questi requisiti

hanno lo scopo di migliorare l’efficienza energetica e
favorire un approccio ambientale più ecologico nel

settore professionale. Tutti i produttori e gli importatori
che vendono e commercializzano all’interno dell’UE

dovranno obbligatoriamente esporre la nuova
etichetta energetica.

Importante: a partire dal 1 luglio 2016, tutte le
macchine che hanno un livello di consumo energetico

superiore al livello minimo, non potranno essere
vendute all’interno dell’ UE.
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Tavolo refrigerato 440lt, 3
porte, -2+10°C, alzatina
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710029 (EH3H3AAA) Tavolo refrigerato 440 litri, 3
porte, -2+10°C, AISI 304, con
alzatina

Costruzione interamente in acciaio inox AISI 304. Piano di lavoro

normale, con spessore 50 mm, dotato di alzatina posteriore

raggiata di altezza 100 mm. Spessore isolamento 90 mm. N. 3

porte piene. Unità refrigerante incorporata.  Sistema ventilato.

Evaporatore. Controllo elettronico a microprocessore con

visualizzatore digitale esterno della temperatura. Sbrinamento

automatico. Temperatura  regolabile da -2 a +10°C. Privo di CFC

e HCFC. Gas refrigerante idrocarburo R290. Perfetto isolamento

ottenuto tramite schiume  poliuretaniche  espanse ad alta

densità con iniezione di ciclopentano.

In dotazione 3 griglie in rilsan e 6 coppie di guide con 15 livelli

Caratteristiche e benefici
 Efficienza energetica (classe A) e uniformità di
temperatura garantite anche in condizioni di lavoro
critiche (classe 5: 40°C e  40% di umidità).
Prestazioni insuperabili certificate dal protocollo
EN16825:2016.

 Temperatura regolabile da -2°C a +10°C per lo
stoccaggio di carne, pesce e latticini.

 Unità tropicalizzata (temperatura ambiente 43°C).
 Guide antiribaltamento per contenitori GN 1/1.
 Il processo di sbrinamento inizia automaticamente
solo quando  necessario e termina quando il
ghiaccio è completamente sciolto per migliorare i
risultati di efficienza energetica.

 Non è necessario lasciare spazi di aerazione sul
retro o ai lati grazie al sistema di ventilazione
frontale. È possibile installare le macchine una
accanto all’altra, anche sul lato dell'unità
refrigerante, o contro la parete per massimizzare
l'utilizzo dello spazio in cucina.

 Evaporazione automatica dell'acqua di sbrinamento
a gas caldo.

 Predisposto per il collegamento attraverso una
porta RS485 a un computer remoto o a sistemi
integrati HACCP.

 Display digitale di grandi dimensioni con selezione
pulsante umidità (3 livelli di impostazione),
visualizzazione e impostazione temperatura cella,
attivazione manuale del ciclo di sbrinamento, ciclo
Turbo cooling per raffreddare rapidamente i carichi
caldi.

 Dotato del sistema di circolazione dell’aria
“Optiflow”, che consente un veloce raffreddamento
e la distribuzione dell’aria all’interno della cella.

 Migliori risultati garantiti da 90 mm di isolamento in
ciclopentano (conduttività termica: 0,020 W/m*K).

 Sono possibili infinite configurazioni di porte e
cassetti per soddisfare ogni esigenza. Su richiesta
è disponibile l’unità di raffreddamento posizionata
a destra.

 Unità refrigerante completamente rimovibile per
facilitare le operazioni di manutenzione.

 Accesso frontale e facilitato a tutti i componenti
dell'unità refrigerante.

 Conformità alle norme HACCP con il controllo
digitale della temperatura: quando la temperatura
supera i limiti critici vengono attivati degli allarmi
acustici e visivi. Nella memoria del sistema vengono
memorizzati allarmi fino a due mesi prima.

 Porta in acciaio inox autochiudente (< 90°).
 Gas refrigerante idrocarburo R290 per un minor
impatto ambientale (GWP=3). Isolamento privo di
CFC e HCFC.

 Certificazione CE
 Prestazioni ottimali di conservazione e uniformità
di temperatura della cella interna sono garantite
grazie alla classe climatica 5 anche in condizioni
ambientali più critiche (40°C), secondo il protocollo
EN16825:2016.

 Connettività: accesso in tempo reale da remoto
alle attrezzature collegate e monitoraggio dei dati
(richiede accessori opzionali).
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Costruzione
 Piano di lavoro in acciaio inox AISI 304, con spessore di 50
mm.

 Sviluppato e prodotto da azienda certificata ISO 9001 e ISO
14001.

 Piano di lavoro con profilo antigocciolamento in acciaio
inox.

 L'alzatina posteriore consente l'installazione contro il muro
per una migliore pulizia

 Porte, pannelli frontali e laterali e piano di lavoro removibile
in acciaio inox AISI 304.

 Montato su piedini in acciaio inox (-5/+10 mm) per agevolare
le operazioni di pulizia.

 Pannello esterno inferiore in acciaio inox.
 Pannello esterno posteriore in acciaio galvanizzato.
 Unità refrigerante incorporata.
 Visualizzazione del codice di guasto.
 Base interna con angoli arrotondati stampati da un unico
foglio di lamiera

 3 comparti con 3 porte.
 Facilità di pulizia e alti livelli di igiene grazie agli angoli interni
arrotondati, alle guide facilmente removibili,  alle griglie e ai
collettori d'aria.

 Struttura interna con 15 posizioni di carico (passo 3 cm)
adatte a contenere griglie GN 1/1, garantendo un'ampia
capicità di stoccaggio

 Possibilità di rimuovere il piano di lavoro per agevolare
l'installazione.

TIT_Sustainability
 Privo di CFC e HCFC, refrigerante altamente ecologico:
R290 (gas di schiumatura ecologico: ciclopentano). Gas
refrigerante idrocarburo R290 per un minore impatto
ambientale (GWP = 3), per ridurre l'effetto serra e lo strato
di ozono.

 La guarnizione della porta magnetica, rimovibile e a tripla
camera per migliorare l’isolamento e ridurre il consumo di
energia.

Accessori inclusi
 3 x Kit 1 griglia in rilsan GN 1/1 e 2 guide
griglie GN 1/1 

PNC 881109

Accessori opzionali
 Connettore ethernet per protocollo
CAREL

PNC 880252 w

 Kit 2x½ cassetti per tavoli refrigerati -
non per freezer

PNC 881058 w

 Kit 3x1/3 cassetti per tavoli refrigerati -
non per freezer

PNC 881059 w

 Kit un cassetto da 1/3 e un cassetto  da
2/3 (bottigliera) per tavoli refrigerati -
non per freezer

PNC 881071 w

 Griglia in rilsan grigia GN 1/1 PNC 881107 w

 2 guide griglie GN 1/1 PNC 881108 w

 Kit 1 griglia in rilsan GN 1/1 e 2 guide
griglie GN 1/1 

PNC 881109 w

 Bacinella in plastica GN 1/1 altezza 65
mm

PNC 881110 w

 Bacinella in plastica GN 1/1 altezza 100
mm

PNC 881111 w

 Bacinella in plastica GN 1/1 altezza 150
mm

PNC 881112 w

 Kit 4 ruote, altezza 100 mm (2 con
freno) per tavoli refrigerati 2 e 3 vani

PNC 881191 w

 Kit 4 ruote, altezza 150 mm (2 con
freno) per tavoli refrigerati 2 e 3 vani

PNC 881193 w

 Kit serratura con chiave per tavoli
refrigerati 3 vani

PNC 881243 w
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Elettrico

Tensione di alimentazione:

710029 (EH3H3AAA) 220-240 V/1 ph/50 Hz 
Potenza installata max: 0.25 kW 
Potenza di Scongelamento: 0.22 kW 
Tipo di spina: CE-SCHUKO 

Informazioni chiave

Capacità lorda: 440 lt 
Capacità netta: 310 lt 
Cardini porte: 1 sx + 2 dx 
Dimensioni esterne, larghezza: 1799 mm 
Dimensioni esterne, profondità: 700 mm 
Dimensioni esterne, altezza: 1000 mm 
Dimensioni interne, lunghezza: 1252 mm 
Dimensioni interne, profondità: 560 mm 
Dimensioni interne, altezza: 550 mm 
Peso netto: 128 kg 
Volume imballo: 1.61 m³ 
Profondità con porte aperte: 1110 mm 
Regolazione altezza: -5/50 mm 

Dati refrigerazione

Tipo di controllo: Digitale 
Potenza compressore: 1/4 hp 
Potenza refrigerante alla
temperatura di evaporazione: -10 °C 
Umidità interna min/max 40/85 
Temperatura minima di
funzionamento: -2 °C 
Temperatura massima di
funzionamento: 10 °C 
Tipo di funzionamento: Ventilato 

[NOT TRANSLATED]

Consumo di corrente: 1.8 Amps 
Classe energetica (in
riferimento al Regolamento UE
2015/1094): A 
Consumi energetici annuali e
giornalieri (in riferimento al
Regolament 560kWh/anno - 2kWh/24h 
Condizioni ambientali  (in
riferimento al Regolamento UE
2015/1094): Heavy Duty (cl.5) 
Indice EEI (in riferimento al
Regolamento UE 2015/1094): 21,69 
Tipo di refrigerante: R290 
Indice GPW 3 
Potenza refrigerante: 320 W 
Peso refrigerante: 70 g 
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Nuova etichetta energetica in vigore
dal 1° luglio 2016

L’etichettatura energetica per i frigoriferi e i freezer
professionali si basa sui requisiti che stabiliscono gli
Standard Minimi di Prestazione Energetica (Minimum

Energy Performance Standards) per gli armadi
refrigerati venduti all’interno dell’UE. Questi requisiti

hanno lo scopo di migliorare l’efficienza energetica e
favorire un approccio ambientale più ecologico nel

settore professionale. Tutti i produttori e gli importatori
che vendono e commercializzano all’interno dell’UE

dovranno obbligatoriamente esporre la nuova
etichetta energetica.

Importante: a partire dal 1 luglio 2016, tutte le
macchine che hanno un livello di consumo energetico

superiore al livello minimo, non potranno essere
vendute all’interno dell’ UE.





Lavaggio Stoviglie
Zona di asciugatura elettrica, da

600 mm, senza porta
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534056 (NMHABE) Zona di asciugatura
elettrica, da 600 mm, senza
porta

Zona di asciugatura da 600 mm, predisposto e adatto per

essere connesso con le lavastoviglie a cesto trascinato modulari

green&clean.

Il modulo utilizza aria interna ed esterna garantendo ottimi

risultati di asciugatura con ridotti consumi di energia.

Costruzione in acciaio inox AISI 304.

Grazie alla reversibilità in utenza, è adatto per ogni direzione

di alimentazione della lavastoviglie.

Caratteristiche e benefici
 Modulo da inserire tra la macchina e gli accessori
per la movimentazione

 La zona di asciugatura elimina qualsiasi traccia di
acqua dalle stoviglie grazie ad un potente
ventilatore che aspira aria secca dall'esterno, con
minima dispersione di temperatura e vapore.

 Controllo elettronico per ottimizzare i risultati di
asciugatura.

 Grado di protezione all’acqua IP25, agli oggetti
solidi e agli insetti (di grandezza superiore a 6 mm).

 La direzione di alimentazione può essere da
sinistra a destra o da destra a sinistra ed è
reversibile in utenza

Costruzione
 Tutti i principali componenti sono realizzati in
acciaio inox anticorrosivo AISI 304: la camera
interna, i pannelli esterni laterali e frontali, la porta
e il sistema di trasporto del cesto.

 La camera è stampata con angoli arrotondati e
non presenta tubazioni all’interno per una migliore
pulizia.

 Il modulo si collega facilmente alla lavastoviglie
senza alcuna modifica (inclusa connessione
elettrica).

Accessori opzionali
 Ripiano inferiore per zona di
asciugatura da 600 mm, con
foro per lo scarico

PNC 863228 w

 Ripiano inferiore grigliato per
zona di asciugatura da 600 mm 

PNC 863229 w

 Coppia di gambe per collegare
la rulliera (con una lunghezza
maggiore di 1000mm) con
lavastoviglie a cesto trascinato
dotata di zona di asciugatura

PNC 865477 w
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Elettrico

Tensione di alimentazione:
534056 (NMHABE) 380-415 V/3N ph/50 Hz 

Potenza standard installata: 4.4 kW 

Elementi riscaldanti zona di
asciugatura: 4.13 kW 

Potenza ventola
asciugatura: 0.23 kW 

Informazioni chiave

Flusso d'aria: 540 m³/h

Temperatura aria: 70 °C

Dimensioni esterne,
larghezza: 560 mm 

Dimensioni esterne,
profondità: 795 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 2020 mm 

Dimensioni bocca di carico
(larghezza): 530 mm 

Dimensioni bocca di carico
(altezza): 490 mm 

Peso netto: 75 kg 

Peso imballo: 75 kg 

Altezza imballo: 1560 mm 

Larghezza imballo: 900 mm 

Profondità imballo: 720 mm 

Volume imballo: 1.01 m³ 

Livello di rumorosità: <62 dBA 

Secondo la norma IEC60335-2-58 annex AA.
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Cucine ad alta produttività
Brasiera automatica elettrica con

mescolatore - 150 lt

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AIA #

Descrizione

Articolo N°

Approvazione:

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it

291149 (IBRSE14SS) Brasiera automatica
elettrica con mescolatore -
capacità utile 150 litri

Costruzione in acciaio inox AISI 304 con piano spessore 3 mm. Pareti

vasca spessore 2 mm e fondo termodiffusore spessore 18 mm. Pale

del mescolatore in acciaio armonico e teflon.

Coperchio incernierato e bilanciato.

Sistema di mescolamento continuo a velocità regolabile con

possibilità di inversione del moto (continuo o alternato).

Pannello comandi a 24 V. provvisto di regolatore elettronico digitale

per la temperatura, temporizzatore elettronico analogico con display,

controllo ribaltamento e ritorno della vasca e regolatore velocità di

mescolamento.

Dispositivo di arresto del'energia durante il ribaltamente della vasca.

Blocco di sicurezza per evitare il ribaltamento a coperchio chiuso.

Erogatore acqua calda e fredda.

Regolazione della temperatura da 120 a 220° C.

Predisposizione per sistema HACCP integrato.

Grado di protezione all'acqua IPX5.

Riscaldamento a mezzo resistenze in acciaio inox montate a contatto

con la vasca; trasmissione del calore per conduzione.

Capacità vasca: 180 litri. Capacità utile: 150 litri.

Caratteristiche e benefici
 Pannello di controllo con regolatore elettronico
della temperatura, timer elettronico, comando a
pulsante per il ribaltamento e ritorno della vasca,
selettore di caricamento acqua e regolatore di
velocità del mescolatore.

 Sollevatore cestello elettromeccanico a bassa
tensione (24 Volt) per garantire affidabilità e un
elevato standard di sicurezza e una notevole
riduzione della rumorosità.

 Un dispositivo di sicurezza spegne l'alimentazione
durante il ribaltamento della vasca.

 Mescolatore con velocità regolabile e inversione
del senso di rotazione.

 Coperchio bilanciato con apertura laterale.

 Riscaldamento con regolazione simmostatica e
timer digitale.

 Mescolatore progettato in modo che la brasiera
possa funzionare anche quando il coperchio è
aperto.

 Comandi ad incasso, per una maggior protezione.

 Caricamento dell'acqua tramite elettrovalvola
comandata da una pulsantiera.

 Certificazione di protezione: grado IPX5.

 In conformità dei principali enti di certificazione
internazionali e marchio CE.

 Predisposto per il collegamento al sistema di
controllo integrato HACCP.

Costruzione
 La macchina può essere posizionata a muro.

 Vasca in acciaio inox AISI 304 e fondo di 18 mm di
spessore.

 Pannelli esterni in acciaio inox AISI 304.

 Camera di combustione e motore mescolatore
integrati con la vasca.

 Mescolatore dotato di bracci in acciaio armonico
e lame in teflon per una maggiore durata e efficacia
nel raschiamento del fondo.

Accessori opzionali
 Carrello con vasca estraibile e
sollevabile 

PNC 922403 w



Cucine ad alta produttività
Brasiera automatica elettrica con

mescolatore - 150 lt

Cucine ad alta produttività
Brasiera automatica elettrica con mescolatore - 150 lt
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Elettrico

Tensione di alimentazione:

291149 (IBRSE14SS) 400 V/3N ph/50 Hz 
Potenza installata max: 15.5 kW 

Informazioni chiave

Temperatura MIN: 120 °C 
Temperatura MAX: 220 °C 
Dimensioni esterne,
profondità: 1250 mm 
Dimensioni esterne, altezza: 1095 mm 
Peso netto: 661 kg 
Capacità netta contenitore: 150 lt 
Meccanismo di inclinazione Automatico 



Ventilazione
SUPERTREDIL a parete a flusso

compensato in acciaio inox AISI 304 –
2800x1300 mm
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640040 (STPF1328) Cappa a parete in acciaio
inox AISI 304 a flusso
compensato con filtri e
lampade integrate
2800x1300 mm

Aspirazione a FLUSSO COMPENSATO attraverso

l’immissione di aria non trattata prelevata all’esterno e

indirizzata verso i filtri, in modo da garantire una ridotta

depressione in ambiente con conseguente riduzione dei

costi di climatizzazione, migliorando la captazione dei fumi

grazie all’effetto induttivo. Corpo aspirante costruito

completamente  in acciaio inox AISI 304. Dotata di filtri a

labirinto in acciaio inox AISI 304, canalina perimetrale e

bacinella raccogli-condensa. Illuminazione con lampade

fluorescenti integrate nel profilo interno della cappa.

Caratteristiche e benefici
 Lamiere con doppia piega per evitare ferite.

 Riduzione costi di riscaldamento e condizionamento
grazie alla compensazione del flusso d'aria.

 Basso livello di rumorosità.

Costruzione
 I fori di uscita sono dimensionati in modo da
minimizzare le perdite di carico.

 I filtri a labirinto assicurano una filtrazione dell'aria
dagli oli e una protezione contro gli incendi.

 Foro di scarico centrale per convogliare i grassi in
una bacinella in AISI 304.

 Filtri a labirinto in acciaio inox AISI 304 facilmente
estraibili per il lavaggio.

 Illuminazione integrata con schermo di protezione.

 Opzionale: Plenum di aspirazione isolato per
evitare la condensa.

 Aspirazione posteriore con filtri ed immissione
dell'aria anteriore attraverso una stretta feritoia
opportunamente dimensionata per ottenere il
giusto effetto induttivo.

 Pannello preforato all'interno del circuito di
immissione per assicurare la perfetta distribuzione
ed uniformità dell'aria.

 Zona di immissione completamente isolata
internamente per evitare la condensa esterna.

 Cappa a due circuiti indipendenti (aspirazione ed
immissione) per ridurre i volumi d'aria trattata da
immettere in ambiente.

 Costruzione interamente in acciaio inox AISI 304.

Accessori opzionali
 Plenum di estrazione per cappe
da 2800 mm senza motore
incorporato

PNC 640139 w

 Plenum di immissione isolato per
cappe da 2800 mm

PNC 640375 w
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Elettrico

Tensione di alimentazione:
640040 (STPF1328) 220 V/1N ph/50 Hz 

Watt totali: 0.24 kW 

Capacità

Portata di aspirazione: 2640 m³/h 

Informazioni chiave

Dimensioni esterne,
larghezza: 2800 mm 

Dimensioni esterne,
profondità: 1300 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 500 mm 

Peso netto: 179 kg 

* Il valore di portata in estrazione è da considerarsi 
INDICATIVO e da verificare di volta in volta in relazione
alle apparecchiature di cottura.

Indicazioni ventilazione:

Portata INDICATIVA
Estrazione*: 4100 mc/h 
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Gamma cottura modulare
900XP Cuocipasta elettrico

automatico 150 litri due vasche
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391129 (E9PCEP2RF0) Cuocipasta elettrico 150+150
litri, automatico, cottura
diretta con 2 cestelli da 15
kg ognuno

Caricamento e reintegro automatico dell'acqua. Vasca

stampata 150 litri in acciaio inox AISI 316-L resistente alla

corrosione. Piedini in acciaio inox regolabili in altezza

50mm.  Pannelli esterni e telaio in acciaio inox.  Coperchio

isolato e controbilanciato per un facile utilizzo.

Caratteristiche e benefici
 Elevata produttività e qualità grazie all'elevata
efficienza termica e al controllo automatico
del tempo di cottura.

 Vasca dotata di tubo troppopieno per lo
scarico degli amidi.

 Il cestello può essere posizionato su una
superficie forata per lo scarico dell'acqua in
eccesso.

 Vasca da 150 litri in acciaio inox AISI 316-L.

 Rifornimento acqua in continuo.

 Rabbocco automatico del livello dell'acqua.

 Accensione automatica al raggiungimento del
livello minimo dell'acqua e sonda con
elettrovalvola che impedisce il surriscaldamento
in caso di mancanza d'acqua.

 Timer digitale a garanzia di un'impostazione
precisa dei parametri di cottura.

 Pannello di controllo semplice e funzionale.

 La particolare forma delle manopole protegge
dalle infiltrazioni di acqua.

 Sollevamento automatico del cestello alla fine
del ciclo di cottura.

 Sistema di riscaldamento formato da
resistenze in acciaio inox corazzate.

 Telaio resistente in acciaio inox e pannellatura
esterna con finitura satinata.

 Certificazione di protezione: grado IPX5.

Accessori opzionali
 Zoccolatura frontale per
installazione su zoccolo in
cemento, 1600 mm

PNC 206152 w

 Zoccolatura frontale per elementi
da 1600 mm (non adatta per la
base Ref-Freezer della 900XP)

PNC 206179 w

 2 zoccolature laterali (non adatta
per la base Ref-Freezer)

PNC 206180 w

 Kit per installazione su ruote/
piedini da 1600 mm

PNC 206369 w

 Kit per installazione su ruote/
piedini da 2000 mm

PNC 206370 w

 2 pannelli copertura laterale
(H=700 P=900)

PNC 216134 w

 Carrello con vasca estraibile e
sollevabile 

PNC 922403 w
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Gamma cottura modulare
900XP Cuocipasta elettrico

automatico 150 litri due vasche

Gamma cottura modulare
900XP Cuocipasta elettrico automatico 150 litri due vasche
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Elettrico

Tensione di alimentazione:
391129 (E9PCEP2RF0) 400 V/3N ph/50 Hz 

Potenza installata max: 30 kW 

Watt totali: 30 kW 

Acqua

Scarico "D": 2" 

Dimensioni tubo di entrata
acqua fredda/calda: 3/4" 

Durezza totale: 5-50 ppm  

Electrolux Professional  raccomanda l’utilizzo di acqua
trattata basato su prove in particolari condizioni
dell’acqua.

Si prega di consultare il manuale d’uso per informazioni
dettagliate sulla qualità dell’acqua.

Informazioni chiave

Numero vasche: 2 

Dimensioni utili vasca
(larghezza): 625 mm 

Dimensioni utili vasca
(altezza): 410 mm 

Dimensioni utili vasca
(profondità): 640 mm 

Capacità vasca (MAX): 150 lt MAX 

Dimensioni esterne,
larghezza: 1600 mm 

Dimensioni esterne,
profondità: 930 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 850 mm 

Peso netto: 310 kg 

Peso imballo: 286 kg 

Altezza imballo: 1460 mm 

Larghezza imballo: 1800 mm 

Profondità imballo: 1100 mm 

Volume imballo: 2.89 m³ 

Se l'apparecchiatura è installata vicino ad attrezzature o
mobili che temono il calore è necessario lasciare uno
spazio pari a 150 mm o applicare un isolamento termico.

Gruppo di certificazione:
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Preparazione Statica Standard
Lavamani a pavimento con comando
a ginocchio, con portasacco per rifiuti
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132954 (NHWSB40) Lavamani a pavimento con
comando a ginocchio. Una
vasca da 340x365x155 h
mm con rubinetto e foro di
scarico. Con portasacco per
rifiuti

Lavamani a pavimento in acciaio inox AISI 304 con alzatina

posteriore interamente raggiata.

Comando a pedale in acciaio inox. Vasca da 340x365x155 h mm con

rubinetto e foro di scarico. Vano con portina a battente e portasacco

per rifiuti.

Caratteristiche e benefici
 Solidità, stabilità e affidabilità del tavolo
accuratamente testate.

 Facile da pulire grazie alla vasca con spigoli
arrotondati.

 I lavamani possono essere dotati di una
parete attrezzata con distributore carta e
sapone (in optional).

Costruzione
 Sono disponibili diversi tipi di rubinetti per
soddisfare ogni esigenza.

 Alzatina di 100 mm con angolo arrotondato
di 10 mm e 13 mm di profondità, progettata per
essere usata contro la parete.

 Gruppo erogatore acqua diametro 1/2'' e
piletta di scarico forniti di serie.

 Costruito interamente in acciaio inox 18/10.

 Vasca stampata insonorizzata con angoli
arrotondati in acciaio inox e bordino
arrotondato antigocciolamento.

 Alzatina posteriore 30 mm in altezza e 1,5 mm
di spessore.

 Sifone compreso nella fornitura.

 Dotato di un armadio frontale per depositare
i rifiuti.
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Preparazione Statica Standard
Lavamani a pavimento con comando

a ginocchio, con portasacco per rifiuti

Preparazione Statica Standard
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rifiuti
L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso
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Acqua

Dimensioni foro di scarico
acqua di scolo:

132954 (NHWSB40) 1"1/2 

Dimensioni tubatura di
entrata acqua calda: 1/2" / 1/2" 

Dimensioni tubatura di
entrata acqua fredda: 1/2" 

Informazioni chiave

Dimensioni esterne,
larghezza: 400 mm 

Dimensioni esterne,
profondità: 400 mm 

Dimensioni esterne, altezza: 900 mm 

Dimensione alzatina, altezza: 30 mm 

Dimensione alzatina,
profondità: 1.5 mm 

Dimensione alzatina, raggio: 90° 

Numero di vasche: 1 

Dimensione vasca: 340x365xH155 

Spessore piano di lavoro: 30 mm 

Peso netto: 20 kg 
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Lavaggio Stoviglie
Lavastoviglie a cesto trascinato

green&clean, 200 cesti/ora, destra >
sinistra, pompa di calore

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AIA #

Descrizione

Articolo N°

Approvazione:

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it

535006 (EMR20NERV) Lavastoviglie cesto
trascinato green&clean da
200 cesti/ora, elettrica, con
POMPA DI CALORE, modulo
di prelavaggio medio,
dispositivo di
decalcificazione automatico
ZERO LIME,  sistema di
filtraggio CLEAR BLUE,
dispositivo WASH SAFE
CONTROL, touch screen,
velocità variabile. Carico dx
-> sx

Lavastoviglie a cesto trascinato; direzione di carico: da destra

verso sinistra. Dotata di pompa di calore a CO2 incorporata

(non richiede una ventilazione dedicata) che riscalda l'acqua

fredda in entrata, l'acqua del boiler, della vasca di pre-

risciacquo e di lavaggio. Il dispositivo di decalcificazione ZERO

LIME elimina in automatico il calcare dal circuito idraulico, dai

braccetti e nelle vasche. L'area multi risciacquo è dotata del

sistema WASH SAFE CONTROL e della pompa di risciacquo per

garantire la temperatura costante di 85°C e la corretta pressione

dell'acqua. Il sistema di filtraggio CLEAR BLUE trattiene i residui

solidi mantenendo l'acqua di lavaggio più pulita, migliorando

l'efficienza del detergente e i risultati di lavaggio. Nella cesto

trascinato è installato un modulo di pre-lavaggio medio che

lavora ad acqua fredda (max 40°C). I bracci di lavaggio più

efficaci coprono la lunghezza della vasca di lavaggio per

massimizzare il contatto delle stoviglie con l'acqua (Maximum

Water Contact - MCW). La fase di lavaggio è garantita da una

potente pompa e dai bracci di lavaggio appositamente

progettati. Il lavaggio avviene con una temperatura dell'acqua

di 55-65°C. Il risciacquo finale è fatto con acqua pulita

riscaldata ad una temperatura costante di 85°C; tale acqua

viene riutilizzata nelle fasi di risciacquo intermedio e pre-

risciacquo. Il sistema di risciacquo multi-rinse è composto

da doppie vasche di risciacquo e dai 6 bracci di risciacquo

e garantisce l'igiene delle stoviglie lavate. Consumi ridotti di

acqua fredda: solo 0,4 lt di acqua per un cesto costanti

indipendentemente dalla velocità del nastro. L'operatore

può selezionare 3 diverse velocità del nastro trasportatore:

massima, conforme alla normativa DIN 10510 e conforme alla

normativa NSF/ANSI 3. Il pannello di controllo touch,

semplice e intuitivo, permette un facile utilizzo della

macchina su diversi livelli. Al termine del servizio, per pulire

la cesto trascinato è sufficiente attivare uno dei 5 cicli per la

pulizia delle vasche e della controporta in automatico.

Modularità di gamma: permette la configurazione e la

personalizzazione sempre e in ogni momento, non solo in

fabbrica ma anche in utenza. 



Lavaggio Stoviglie
Lavastoviglie a cesto trascinato green&clean,

200 cesti/ora, destra > sinistra, pompa di
calore

Caratteristiche e benefici
 Il sistema di filtraggio CLEAR BLUE trattiene i residui solidi
e permette di mantenere più pulita l’acqua di lavaggio,
dando maggiore efficacia al detergente, in modo da
garantire  risultati di lavaggio ottimali e bassi costi di
gestione.

 Il dispositivo WASH-SAFE CONTROL garantisce il
risciacquo alla temperatura costante di 85°C. Non è
necessario un boiler esterno per scaldare l’acqua. Il “salto
in aria” e la pompa di risciacquo garantiscono inoltre una
pressione costante dell’acqua di risciacquo indipendentemente
dalle condizioni dell’acqua in ingresso.

 Produttività di lavaggio: 200 cesti/ora (massima),
conforme alle normative DIN 10510  o NSF ANSI 3.

 3 velocità di avanzamento del nastro trasportatore
possono essere facilmente  selezionate dall’ operatore e
possono essere personalizzate in utenza in base alle
singole esigenze di lavaggio.

 Il modulo di pre-lavaggio utilizza acqua fredda per
rimuovere i residui di cibo sulle stoviglie, migliorando le
prestazioni di lavaggio.

 I bracci di lavaggio sono stati progettati per coprire tutta
la lunghezza della vasca di lavaggio massimizzando il
tempo di contatto delle stoviglie con l’acqua (Maximum
Water Contact – MWC).

 I 6 bracci di risciacquo combinati con le doppie vasche di
risciacquo che riutilizzano l'acqua di risciacquo finale in
diverse fasi permettono di rimuovere completamente il
detergente dalle stoviglie lavate e  garantire la
sanitizzazione.

 Le vasche sono equipaggiate con la valvola di scarico:
permette di svuotare e di riempire automaticamente
l'acqua nella vasca senza interrompere il processo di
lavaggio.

 Pannello di controllo con display touch, intuitivo e facile
da usare per far funzionare la macchina e controllare il
suo stato di funzionamento. Sono disponibili tre diversi
livelli di accesso, ciascuno dei quali mostra messaggi ed
informazioni all' operatore, al personale di manutenzione
interno e ai partner autorizzati per l'assistenza.

 A fine servizio sono disponibili diversi cicli automatici di
pulizia: scarico dell’acqua in vasca, pulizia, sanitizzazione
e decalcificazione. Oltre alla pulizia delle vasche e delle
camere interne questi cicli prevedono la pulizia anche
della contro porta interna grazie e specifici ugelli. In questo
modo si evita la proliferazione dei batteri per la massima
igiene, riducendo i tempi della manodopera dell'operatore.

 Pompe auto-svuotanti per fornire la massima igiene in tutte
le zone di lavaggio e risciacquo scaricando
automaticamente tutta l'acqua sporca con la semplice
pressione di un pulsante.

 Tutti i componenti interni: bracci di lavaggio e di risciacquo,
i filtri vasca, le tendine di separazione delle zone sono
facilmente rimovibili per la pulizia.

 Grado di protezione all’acqua IP25, agli oggetti solidi e
agli insetti (di grandezza superiore a 6 mm).

 Porte bilanciate di grandi dimensioni per il facile accesso
a tutti i componenti della zona di lavaggio, risciacquo e
pre-lavaggio (nei modelli che prevedono questo modulo).
Porte isolate con schiuma iniettata per una maggiore
robustezza, riduzione del rumore e perdite di calore.

 Piedini regolabili per l'accesso alla pulizia sotto la
macchina.

 Copertura antispruzzo all'entrata ed uscita per evitare la
fuoriuscita dell'acqua dalla macchina.

 Dotata di porta USB per una facile lettura dei dati
identificativi, numero di cicli, consumi, stato dei moduli/
componenti, elenco storico allarmi, ecc.. E' possibile
scaricare/caricare le impostazioni programmate e gli
aggiornamenti firmware della macchina.

 Funzionamento in modalità provvisoria in caso di
anomalie. Il pannello touch permette la risoluzione guidata

dei problemi con 300 notifiche semplici e 23 procedure
facili da seguire.

Costruzione
 Grazie alla sua costruzione realmente modulare, è
possibile disassemblare/riassemblare in qualsiasi istante
in base alle esigenze presenti e future del cliente.

 Tutti i principali componenti sono in acciaio inox anti-
corrosivo AISI 304: pannello frontale, pannelli laterali,
camera interna, bracci di lavaggio e risciacquo, porte e
sistema di trasporto del cesto.

 Struttura costituita da una struttura in solido tubo di 50x50
mm in acciaio inox per fornire robustezza e durata.

 Tutti i componenti elettrici sono posizionati in un vano
tecnico centrale con grado di protezione all’acqua IP65,
immune ai getti d'acqua, al vapore ed alla polvere,
garantisce una maggiore affidabilità.

 La predisposizione esterna per il collegamento dell’acqua
di adduzione e scarico, detergente e brillantante rende
facile e veloce l’installazione della macchina.

 Vasche stampate con angoli arrotondati senza punti di
saldatura a garanzia della tenuta e durata nel tempo. Le
vasche hanno il fondo inclinato verso lo scarico per evitare
accumuli/residui  di sporco  e per un drenaggio veloce in
pochi minuti.

 Tutte le vasche sono senza tubature interne per evitare
punti nascosti in cui si depositano i residui di sporco .

 La costruzione modulare permette di modificare in utenza
(aggiungendo o togliendo) le zone di pre-lavaggio e
lavaggio. Come accessorio è inoltre possibile collegare
fino a 2 zone o tunnel di asciugatura.

 [NOT TRANSLATED]

TIT_Sustainability
 La pompa di calore integrata aspira il vapore proveniente
dalla lavastoviglie e riscalda l'acqua fredda in ingresso e
l’acqua nelle vasche di pre-risciacquo e di lavaggio,
consentendo un significativo risparmio di energia.
L'umidità, la quantità e la temperatura dell'aria immesse
in ambiente vengono drasticamente ridotte: non è
necessaria una ventilazione dedicata per la cesto
trascinato (in base alla normativa locale e conforme al
VDI 2052).

 Il sistema  di decalcificazione ZERO LIME evita di effettuare
la decalcificazione manuale assicurando la totale
eliminazione del calcare dal boiler, dal circuito idraulico,
dalle vasche di pre-lavaggio, lavaggio e risciacquo,
garantendo prestazioni ottimali di lavaggio, migliora il
rendimento degli elementi riscaldanti e riduce i consumi
energetici.

 La tecnologia di risciacquo Multi-rinse consuma solo 0,4
litri di acqua per cesto, indipendentemente dalla velocità
del nastro trasportatore, assicurando un basso consumo
di energia, acqua, detergente e brillantante.

 Il dispositivo automatico start/stop presente nelle varie
zone della cesto trascinato attiva il funzionamento della
macchina solo in presenza di un cesto. In assenza di cesti
la macchina rimane nello stato di stand-by. Questo riduce
il consumo di acqua, energia elettrica, brillantante,
detergente e la rumorosità in ambiente.



Lavaggio Stoviglie
Lavastoviglie a cesto trascinato green&clean,

200 cesti/ora, destra > sinistra, pompa di
calore

Accessori inclusi
 1 x Kit di decalcificazione ZERO LIME
per lavastoviglie a cesto trascinato

PNC 865282

 1 x Kit misuratore consumi acqua per
lavastoviglie a cesto trascinato

PNC 865286

Accessori opzionali
 Zona di asciugatura elettrica, da 600
mm, senza porta 

PNC 534056 w

 Zona di asciugatura elettrica, ad
angolo

PNC 534057 w

 Modulo di prelavaggio medio per
lavastoviglie cesto trascinato
green&clean con POMPA DI CALORE
e dispositivo di decalcificazione
automatico ZERO LIME

PNC 535033 w

 Modulo di prelavaggio grande per
lavastoviglie cesto trascinato
green&clean con POMPA DI CALORE
e dispositivo di decalcificazione
automatico ZERO LIME

PNC 535035 w

 Zona di asciugatura elettrica, da 600
mm, con porta 

PNC 535038 w

 Tunnel di asciugatura elettrico, da 900
mm, con porta 

PNC 535039 w

 Kit di adattamento per unire i tavoli
motorizzati con le nuove cesto
trascinato

PNC 865232 w

 Piano inclinato da installare tra la
cesto trascinato e la rulliera

PNC 865253 w

 Tavolo di raccordo con piano
inclinato da installare tra la cesto
trascinato e il tavolo di prelavaggio o
di carico/scarico o la rulliera

PNC 865254 w

 Kit di conversione modulo di
prelavaggio in modulo di lavaggio

PNC 865281 w

 Addolcitore per lavastoviglie a cesto
trascinato

PNC 865284 w

 Kit di connessione elettronico per
tavoli motorizzati

PNC 865290 w

 Pannello di adattamento per cappa
paraspruzzi (da abbinare in presenza
di curve a 90° e 180°) 

PNC 865291 w

 Connessione HACCP per lavastoviglie
a cesto trascinato green&clean

PNC 865490 w

 Sistema trattamento acqua
(addolcitore+osmosi inversa) per
lavastoviglie a cesto trascinato con
boiler atmosferico

PNC 865494 w

 Scheda ethernet per lavastoviglie a
cesto trascinato green&clean (NIU-
LAN)

PNC 922696 w



Lavaggio Stoviglie
Lavastoviglie a cesto trascinato green&clean,

200 cesti/ora, destra > sinistra, pompa di
calore

Elettrico

Tensione di alimentazione:
535006 (EMR20NERV) 380-415 V/3N ph/50 Hz 

Potenza standard installata: 24.3 kW 
Potenza elettrica min: 17.3 kW 
Quando la macchina lavora secondo la norma DIN 10510
Consumo di energia: 19.4 kWh 
In condizioni normali di lavoro 
Potenza elementi riscaldanti
della vasca di lavaggio: 7 kW 
Resistenza elementi
riscaldanti della vasca di
risciacquo: 3.5 kW 
Elementi riscaldanti boiler: 5 kW 
Potenza pompa di lavaggio: 1.5 kW 
Potenza pompa di
risciacquo 0.55 / 0.32 / 0.32 kW 

Acqua

Dimensioni tubatura di
entrata acqua calda: G 3/4" 
Dimensioni tubatura di
entrata acqua fredda: G 3/4" 
Dimensioni tubo di scarico: 50mm 
Pressione acqua di
alimentazione: 2-6 bar 
Temperatura di
alimentazione per la
sezione lavaggio: 5 - 65°C 
Temperatura consigliata 50°C
Temperatura acqua di
alimentazione (risciacquo e
pre-lavaggio) 5 - 30 °C 
Durezza acqua di
alimentazione: 0-14 °fH /  0-8°dH 
Sotto i 7°fH/4°dH serve utilizzare un detergente e un
brillantante idoneo
Portata pompa di lavaggio: 500 l/h 
Portata max dello scarico: 1.8 l/s 
Capacità vasca di lavaggio: 70 l 
Capacità vasca doppio
risciacquo: 20 l 
Capacità vasca triplo
risciacquo 20 l 
Consumo acqua di
risciacquo: 0.4 l/cesto 

Informazioni chiave

Produttività cesti/ora
(massima velocità): 200 cesti/360piatti 
Produttività cesti/ora
(velocità conforme alla
norma DIN): 148 cesti/2664 piatti 
Produttività cesti/ora
(velocità conforme alla
norma NSF): 130 cesti/2340 piatti 
Temperatura di lavaggio: 55 - 65 °C 
Temperatura secondo
risciacquo: 75-80 °C 
Temperatura risciacquo
finale: 85 °C 
Temperatura terzo
risciacquo: 70 - 75 °C 

Dimensioni esterne,
larghezza: 2940 mm 
Per l'installazione l'altezza può essere ridotta a 2000mm
regolando i piedini e rimuovendo il carter posto sul top 
Dimensioni esterne,
profondità: 895 mm 
Per l'installazione la profondità può essere ridotta a
795mm togliendo il pannello di controllo e le maniglie
della porta. 
Dimensioni esterne, altezza: 2100 mm 
Altezza con porta aperta: 2100 mm 
Dimensioni bocca di carico
(larghezza): 530 mm 
Dimensioni bocca di carico
(altezza): 490 mm 
Peso netto: 733 kg 
Peso imballo: 798 kg 
Altezza imballo: 2260 mm 
Larghezza imballo: 1040 mm 
Profondità imballo: 3120 mm 
Volume imballo: 7.33 m³ 
Secondo la norma: IEC60335-2-58 annex AA. 
Spazio richiesto tra tavolo
di ingresso e tavolo di
uscita: 2940 mm 

Indicazioni ventilazione:

Quantità d'aria (entrata,
uscita) 700 / 0 m³/h 
Temperatura aria (entrata,
uscita): 24.5 - 0 °C 
Umidità dell'aria (entrata,
usicta): 95 / 0 %  r.h. 
I dati si riferiscono solo alla macchina in condizioni
ambientali di 25°C temperatura ambiente, 60% umidità
relativa e 18°C temperatura ingresso acqua fredda. 
Calore latente: 3700 W 
Calore sensibile: 3400 W 
Secondo la norma VDI 2052, questo modello non
necessita di una ventilazione dedicata. I ricambi d'aria
dell'ambiente devono seguire le norme UNI ISO EN 7730,
VDI 2052 e i regolamenti locali 

[NOT TRANSLATED]

Consumo acqua di
risciacquo alla massima
velocità: 80 l/h 
Livello di rumorosità: <62 dBA 
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Fronte

Lato

CWI = Ingresso acqua fredda

D = Scarico acqua

EI = Connessione elettrica

EO = Presea elettrica

EQ = Vite Equipotenziale

ES = Connessione elettrica IN/OUT

HWI = Attacco acqua calda

U = Porta USB

WI = Ingresso acqua

Alto
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Lavaggio Stoviglie
Lavastoviglie a cesto trascinato green&clean, 200 cesti/ora, destra >

sinistra, pompa di calore
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RECOMMENDED TABLE CONNECTION

All tables must be connected to the dishwashing units according to local regulations and industry standards

which may differ from the recommendations herein suggested. Electrolux Professional is not liable for any

failure in complying with local design standards.
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SiliconeApply silicone between the machine and the table and make sure that there are not any water leakages.
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